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【NEWS RELEASE】 ホテルロイヤルクラシック大阪 

  

レストラン ユラユラ 開業記念イベント 第2 弾 

『 美 味 し い 北 海 道  』 

2020 年2 月1 日（土）～3 月８日（日） 開催 

 

ホテルロイヤルクラシック大阪（大阪市中央区難波、総支配人 宇佐美勝也｜親会社 株式会社ベルコ）のレストラン ユラユラ（２

階）において、2019 年 12 月 1 日のオープンより開業記念料金を実施し、7,000 名を超えるお客様がご来店、大好評の内に終了いた

しましたが、開業記念企画第２弾として北海道をテーマとした『美しい北海道』を、2 月 1 日（土）から 3 月 8 日（日）まで開催いたし

ます。 

通年より暖かいとは云え、冬にはやはり冬らしい食とのテーマをもって、「北海道ビュッフェ」をご提供し、さらに多くのお客様に、当ホテル・レスト

ラン ユラユラにご愛顧を頂きたいと存じます。 

北海道の食材や同フェアにふさわしい食材を使い、レストラン シェフが趣向を凝らした北海道メニューをランチ・ディナーに展開いたします。  

北海道 富良野産シャキシャキとした歯ごたえが特徴の玉ねぎや採れたて

でプリっとした食感をご堪能いただけるホタテ等々。シェフが眼前で調理し

提供する「LIVE コーナー」ではジンギスカン風スペアリブ、北海道チーズの

炙りピザなど、垂涎の北海道メニューをご用意いたします。 またドリンクコ

ーナーには、ご当地ビール 『オタルエール』、デザートコーナーには北の大

地が育んだ乳脂肪をたっぷりと含み濃厚な味わいが口の中に広がる『北海

道ソフトクリーム』や夕張メロンなど、デザートなどにも北の香りを演出いた

します。 

 

さらに、今夏には世界的スポーツイベントが日本で開催されることもあり、今フェアよりビュッフェアイテムを選手に例え、金・銀・銅を投票で決

める人気ランキング投票キャンペーンも実施いたします。  

ご来店いただいたお客様に、「ランチ選抜」「ディナー選抜」のそれぞれ６選手（アイテム）の中から、ご投票いただき、金メニュー、銀メニュ

ー、銅メニューを決定いたします。 それぞれのメニューに投じていただいた中から抽選で、ホテルのスイート ペアご宿泊などの景品をプレゼン

ト。 ビュッフェの「選んで食べる」楽しみに加え、「選んで当たるかも」というワクワク感も、レストラン ユラユラでご堪能頂ければと企画いたしま

した。 

 

■お客様のお問合せ先 ■本件に関する取材のお問合せ先 

ホテルロイヤルクラシック大阪 レストラン ユラユラ 

 

TEL. (06) 6633-0052   

Email: restaurant@hotel-royalclassic.jp 

ホテルロイヤルクラシック大阪 広報担当 

 

山本 佳之 ・ 村上 恭子   TEL. (06) 6633-0030 

Email: yoshiyuki.yamamoto@hotel-royalclassic.jp 

kyoko.murakami@hotel-royalclassic.jp  
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■ レストラン ユラユラ（２階）開業記念フェア 第２弾 『 美味しい北海道 』 概要 

 

【 開 催 期 間 】 2020 年2 月1 日（土）～3 月8 日（日） 

【 開 催 店 舗 】 レストラン ユラユラ（ホテル２階） 席数106 席・個室：3 室 

【 営 業 時 間 】 ラ ン チ ： （90 分制） 11:30～14:30 

 ディナー： （120 分制）17:30～21:30（土日祝は 17:00～） 

【 料 金 】 ラ ン チ ： 〔 平 日 〕  大人￥3,300、お子様￥1,980、シニア￥2,750 

  〔土日祝〕 大人￥4,400、お子様￥2,530、シニア￥3,300 

 ディナー： 〔 平 日 〕 大人￥4,400、お子様￥2,530、シニア￥3,300 

  〔土日祝〕 大人￥5,500、お子様￥3,080、シニア￥4,400 

 ※料金は税金・サービス料を含みます。   ※お子様：小学生以上、シニア：65 歳以上 

  

【 メ ニ ュ ー 例】 ■ ランチ限定メニュー 

自家製ローストビーフ／北海道ジャガイモのパスタ仕立て トリュフ風味／帯広風 鉄板焼き豚丼／石狩鍋 ロイヤルクラ

シックスタイル〔1〕／北海ホタテの塩焼きそば 

■ ディナー限定メニュー 

ジンギスカン風スペアリブ／北海海鮮どーん〔2〕／北海道チーズの炙りピザ／茹でズワイガニ／白魚のちゃんちゃん焼き 

オリジナル風 

■ ランチ・ディナー共通メニュー 

カボチャの器に詰めたポテトの北海道クリームチーズ和え／札幌生まれ 野菜たっぷりラーメンサラダ 北海昆布ジュレ／犬鳴ポー

クの北海味噌ラーメン〔3〕／ユラユラ オリジナル ザンギ／北海道カボチャの冷製フラン／北海道ワカサギの南蛮漬け／夢の大

地豚のタコス／北海道産「しばれ豚」の生ハム 

■ デザート 

北海道ソフトクリーム／パテシエ自慢のデザート／林檎のタルト／ショートケーキ／キャラメルと洋ナシのムース／オペラ／夕張メ

ロン etc. 

 

 

 

 

 

  

＜全体画＞ 〔1〕 〔2〕 〔3〕 

 


